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La cantina Gottardi si trova a Mazzon, una piccola frazione sopra Egna. L' azienda è stata acquistata nel 
1986 dalla famiglia Gottardi, che ha radici in Trentino e vive in Austria. Nel 1995, la famiglia Gottardi 
vinificò la prima annata di Pinot Nero nella nuovissima cantina, basata su una lavorazione a gravità. Grazie 
al clima simile a quello della Borgogna, ai terreni poveri di ghiaia, ai freschi rovesci notturni e 
all'esposizione a sud-ovest dei vigneti, il Pinot Nero sviluppa la sua eleganza, finezza e raffinatezza e ha un 
potenziale di invecchiamento molto elevato. I vigneti di Pinot Nero, per un totale di 9 ettari, sono distribuiti 
in tutta Mazzon. Le viti sono piantate esclusivamente a Guyot, con una densità di impianto di circa 6.500 
viti per ettaro. 

 

SÜDTIROLER BLAUBURGUNDER 2019 
RISERVA 

Denominazione d’Origine Controllata 

 
 

Produzione all` anno: < 3.000 bottiglie 
 

Zona di produzione: Mazzon/Egna, 300-450 s.l.m. 
 

Vigna:  Sistema di allevamento: Guyot ; potatura a sistema Simonith e Sirch 
anno di impianto dei vigneti 1992 – 1999 

 densita` delle piante ca. 6.500 per ettaro; estrema selezione  
 interna di cloni di Pinot noir a bassissima resa 
 

Terroir:  terreni sabbiosi e limosi con un elevato contenuto di argilla e 
calcare, orientamento occidentale dei vigneti, grandi differenze di 
temperatura tra giorno e notte vento caldo da sud, venti freschi 
dalle Dolomiti 

 

Vinificazione:  rigorosa selezione manuale in vigna, lavorazione per gravità nel 
primo anno interventi meccanici minimi in cantina, 
fermentazione con 30 % di raspi a temperatura controllata in 
acciaio inox 

 

Affinamento: primo anno in barrique (1/4 nuove)  
 ulteriori 8 mesi in grandi botti di legno (11-30 ettolitri) 
 

Analisi:  14,2 % vol. alcool 
 4,7 ‰ acidita 
 0,4 g/l zuccheri residui 

 

Verkostungsnotiz: Note classiche di spezie, terra e fragole mature al naso. Al 
palato è opulento, corposo e complesso, con tannini discreti e 
molta pressione sul finale.   


